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Fuoriuscito in forma lavica da una bocca secondaria di un vulcano, al contatto con I'oceano
che copriva la zona il basalto si solidifico inmediatamente, formando dei coni di roccia esa-
gonali o pentagonali: interi fondi marini, poi emersi diventando splendide colline.




Menu degustazione Menu degustazione
con il Capretto bianco con la Trota Iridea della
Nei mesi di marzo - aprile Valle del Chiampo

Nei mesi di maggio - giugno




Menu degustazione
con I’'Uva Garganega

Nei mesi di settembre - ottobre

Menu degustazione
Con il Tartufo del
Chiampo e il Formaggio
di Monte Faldo

Nei mesi di novembre - dicembre




ALBERGO RISTORANTE
GIULIETTA EROMEOQ

Ricavato in un’antica dimora che risale al Sette-
cento, il ristorante offre una cucina classica veneta
di terra. La scelta degli ingredienti privilegia i pro-
dotti stagionali, con particolare riguardo a quelli
De.Co (che si possono, ciog, fregiare della Deno-
minazione Comunale) di cui il territorio vicentino
€ particolarmente ricco. Le peculiarita e tipicita di
questi straordinari ingredienti si possono cosi as-
saporare nei piatti proposti in menu.
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VIA FRATTA, 7
MONTORSO VICENTINO (V1)
TEL. 0444 686188

info@albergogiuliettaeromeo.it
www.albergogiuliettaeromeo.it

HOTEL RISTORANTE
FRACANZANA

Il ristorante sa deliziare i propri ospiti con piatti che
rispecchiano la tradizione veneta: ricette semplici
e gustose, realizzate con le migliori materie prime
selezionate dallo chef, dopo un’attenta ricerca sul
territorio. Si possono cosi assaporare, tra i prodotti
della zona, le carni provenienti da animali alleva-
ti all’aperto, le verdure stagionali e i vini delle nu-
merose cantine presenti nei pressi del ristorante,
assieme a tante altre prelibatezze. Prodotti di ec-
cellenza e tradizione valorizzati da creativita e pas-
siong, in una location raffinata, accogliente e ricca

di atmosfera.

LOCALITA* FRACANZANA, 3
MONTEBELLO VICENTINO (VI)
TEL. 0444 649521

info@fracanzana.com
www.fracanzana.com



RISTORANTE
CIALLA

Cucina di carne, con un occhio di riguardo al territorio,
ma con uno sguardo che spazia anche fuori dai nostri
confini; € cucina di pesce, crudo e cotto. E poi una
grande cantina, con ben 200 etichette, molte delle
quali provenienti dai dintorni, dove le scelte di qualita
non mancano. La Marescialla non & solo buona cuci-
na, ma anche un luogo di grande fascino: immerso tra
le viti delle colline di Montebello Vicentino, il locale si
fa notare per la sua bella sala decorata con le facce di
antiche botti appese alle pareti. Lambiente & caldo e
raccolto, mentre per il periodo estivo ¢’e una terrazza
per mangiare all’aperto.
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CONTRADA SELVA
MONTEBELLO VICENTINO (V1)
TEL. 0444 649216

lamarescialla97@yahoo.it
www.ristorantelamarescialla.it

RISTORANTE
LA MERIDIANA

Situato ai piedi delle Piccole Dolomiti, nell’alta Valle
del Chiampo, il ristorante La Meridiana & immerso in
un suggestivo paesaggio, attraversato da due fre-
schissimi torrenti. Il locale € gestito da Nives e Mirco,
che con grande passione da vent’anni propongono
la loro cucina, sempre attenti alla qualita delle mate-
rie prime, generosamente offerte dal territorio.

La trota € la regina incontrastata del menu, che si
arricchisce anche di altri squisiti prodotti della zona:
gli avannotti, il tartufo nero di Marana, i “corgnoi”, le
gustose carni provenienti dai pascoli della Lessinia,
i formaggi di Altissimo, le Castagne di Durlo e molto

altro ancora.

VIA ROMA, 58
CRESPADORO (V1)
TEL. 0444 429017

ristorante.meridiana@gmail.com



I RISTORATORI
DI VICENZA

SCOPRI DI PIU
SULLA RASSEGNA




CONFCOMMERCIO

VICENZA

I RISTORATORI
DI VICENZA
——

www.ristoratoridivicenza.it




